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Компания «Шоколадная Страна» регулярно становится лауреатом и дипломантом 

различных ярмарок, выставок, и конкурсов регионального и федерального уровня. Мы 

неоднократно награждались дипломами за вкусовые качества, широкий ассортимент и 

дизайн упаковки. В копилке предприятия более 100 дипломов и 50 медалей, заслуженных 

честным и плодотворным трудом.

Продукцию нашей компании хорошо знают и высоко ценят в Сибирском федеральном 

округе и за его пределами. Кондитерские изделия поставляются в различные регионы 

России, а также в локальные и федеральные сети. Благодаря высокому качеству 

производимого продукта , а также ценовой политике, предприятие успешно 

конкурирует на российском рынке кондитерских изделий. Мы имеем огромный опыт 

поставки кондитерских изделий под собственной торговой маркой (СТМ). Широкий 

ассортимент, стабильное качество, доступная цена и индивидуальный подход к каждому 

покупателю характеризует нас как стабильного и надежного партнера. 

ПАРТНЕРАМ

 МИССИЯ КОМПАНИИ – КАЧЕСТВО ПРЕЖДЕ ВСЕГО! 

Компания «Шоколадная страна» основана в феврале 2000 года. Визитной карточкой Компании 

является качество продукции, изысканный вкус, дарящий удовольствие и радость людям. 

Лаборатория предприятия оснащена современными приборами, позволяющими контролировать 

входящее сырье и готовую продукцию, что дает нам возможность выпускать продукт 

стабильного и высокого качества. Разработанные на предприятии рецепты отличаются 

изысканным вкусом, и могут удовлетворить потребности самого прихотливого потребителя. 

Компания «Шоколадная Страна», заботясь о своих покупателях, изготавливает продукцию на 

современном оборудование, квалифицированный персонал и контроль качества на всех ступенях 

производства характеризует нас как современное пищевое предприятие европейского уровня.

Сибирская коллекция......................................4

Наборы конфет.............................................10

Конфеты.........................................................16

Зефир, мармелад............................................24

Печенье..............................................................28

Сдобное...............................................................30

Сахарное.............................................................38

Соломка, снэки...............................................42



«Сибирск�
к�лекц�»

Экс�юзивные  
кондитерские изд��, 

изготовленные  с 
пр�енени� т�ько 

натур�ьных 
ингредиентов  с 

добавлени� продуктов 
из  с�ого сердца  

Сибири -Кедрового 
ореха, �юквы, м�ины, 
черной �ородины  и  

мёда. 

Из Сибири, с любовью!



Сибирская коллекция

Набор конфет в подарочном пакете
«Сибирские матрешки» 400гр

Набор конфет
«Сибирские матрешки» 290гр

Набор конфет «Кедровый лес»

Состав начинок: фруктово-ягодная начинка со вкусом Черной смородины, кремовая 
шоколадная начинка с добавлением кедрового ореха , помадно-сливочная начинка, 
шоколад с грецким орехом , шоколад с добавлением кедрового ореха. 

Конфеты выполнены в форме матрешек и орехов .
Двухъярусный сувенирный набор.

Набор состоит из конфет в форме кедровой шишки с кремовой начинкой с кедровыми 
орехами, мягкого кедрового грильяжа с клюквой , классического трюфеля. 

сливочная начинка, шоколадно-ореховая кремовая начинка.
орехом и клюквой, кремовая начинка со вкусом клубники, кремовая 
шоколадная начинка с добавлением кедрового ореха, шоколад с кедровым 
Состав начинок: кремовая начинка со вкусом черной смородины, кремовая 
Набор состоит из конфет в форме Матрешек, ягод клубники , классических конфет.
Двухъярусный набор конфет в подарочном пакете.
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Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,4 310õ240õ50
ÃÎÑÒ

4570-2014 9 18  3+-4 54380õ255õ240

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,29 230õ170õ60
ÃÎÑÒ

4570-2014 4 18  3+-4 290õ190õ260 80

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,4 310õ240õ30
ÃÎÑÒ

4570-2014 9 18  3+-4 54380õ255õ240



Сибирская коллекция

«Сибирское лакомство»

«Шоколад с кедровым
орехом и клюквой»

Зефир

«Сибирский грильяж
с кедровым орехом и клюквой»

«Трюфельное лакомство
с кедровым орехом»

Конфеты изготовлены из цельного кедрового ореха, с 
добавлением клюквы и мёда. Покрыты натуральной 
шоколадной глазурью. 

Конфеты изготовлены в форме кедровой шишки с 
кремовой шоколадной начинкой с добавлением 
кедрового ореха. 

Трюфели с добавлением тертого кедрового ореха, 
покрыты натуральным какао-порошком. 

Натуральный шоколад с добавлением цельного 
кедрового ореха и кусочков клюквы.
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Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,18

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c

155õ245õ20
ÃÎÑÒ

4570-000 4 18  3+-

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

10

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

380õ285õ100

3 380õ285õ100
ÃÎÑÒ

4570-000 4 18  3+-380õ285õ100 88

88

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,15

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c

125õ225õ20
ÃÎÑÒ

4570-2014 18  3+-

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

10

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

380õ285õ100 88 3

«Зефир с ягодой малины»

«Зефир с ягодой чёрной
смородины»

Зефир на основе яблочного пектина с 
добавлением натуральной ягоды малины.

Зефир на основе яблочного пектина с добавлением 
натуральной ягоды черной смородины.

«Зефир с клюквой»

«Зефир с облепихой»

Зефир на основе яблочного пектина с 
добавлением натуральной ягоды клюквы.

Зефир на основе яблочного пектина с 
добавлением натуральной ягоды облепихи.

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

4
ÃÎÑÒ

4570-2014 3 18  3+-380õ285õ100380õ285õ100 64

0,2 160õ245õ20
ÃÎÑÒ

4570-2014 18  3+-12 380õ285õ100 388

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,3 120õ170õ55
ÃÎÑÒ

6441-2014 1 18  3+-48430õ310õ15512

2 380õ285õ100
ÃÎÑÒ

6441-2014 1 18  3+-88380õ285õ100

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,3 120õ170õ55
ÃÎÑÒ

6441-2014 1 18  3+-48430õ310õ15512

2 380õ285õ100
ÃÎÑÒ

6441-2014 1 18  3+-88380õ285õ100

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,3 120õ170õ55
ÃÎÑÒ

6441-2014 1 18  3+-48430õ310õ15512

2 380õ285õ100
ÃÎÑÒ

6441-2014 1 18  3+-88380õ285õ100

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,3 120õ170õ55
ÃÎÑÒ

6441-2014 1 18  3+-48430õ310õ15512

2 380õ285õ100
ÃÎÑÒ

6441-2014 1 18  3+-88380õ285õ100

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,18
ÃÎÑÒ

31721-2012 3 5-22

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

5

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

88

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

380õ255õ115

Êîë-âî øòóê
â ãðóï-îé óïàêîâêåØîó-áîêñÐàçìåð óïàêîâêè

110õ200õ10 112õ200õ61 30
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Наборы
конфет

  орехов, фруктов , д�ает 
к�лекцию непревзойденно 

вкусной! 

  Сочетание нежных 
кр�овых начинок, 

  с разнообразн� 
ассорт�ент� конфет 

К�лекц� ярких 
подарочных наборов , 
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Набор конфет
«Новосибирская птичка»

Конфеты шоколадные

Набор конфет «Ассорти» 300гр Конфеты
«Курага с грецким орехом»
Конфеты изготовлены из цельной кураги с добавлением 
грецкого ореха , покрыты шоколадной глазурью.

Набор состоит из конфет со сбивными корпусами (суфле) с 
лимонным, шоколадным и ванильным вкусами.

 Классические конфеты с начинками крем-брюле и шоколада.
 

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,3

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c

370õ100õ25
ÃÎÑÒ

4570-2014 2 18  3+-

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

16

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

48

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

285õ230õ220

Набор конфет «Ассорти» 180 гр
Классические конфеты с помадными начинками со вкусом крем-брюле и шоколада.

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,18

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c

183õ183õ25
ÃÎÑÒ

4570-2014 4 18  3+-

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

8

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

90

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

205õ205õ240

Конфеты «Chocomilk»
Конфеты из молочного шоколада с кремовой молочной начинкой.

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,18

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c

195õ277õ22
ÃÎÑÒ

4570-2014 4 18  3+-

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

8

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

320õ230õ220

«Чернослив в шоколаде с нугой»

Конфеты изготовлены из мякоти чернослива со 
сливочной нугой внутри , покрыты шоколадной 
глазурью. 

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,33

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c

340õ215õ25
ÃÎÑÒ

4570-2014 4 18  3+-

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

3

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

88

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

380õ285õ100

«Вишня в шоколаде»
Конфеты с помадной начинкой со вкусом вишни. 

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,3

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c

340õ173õ25
ÃÎÑÒ

4570-2014 4 18  3+-

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

8

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

72

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

350õ185õ235

«Ореховая сказка»

Конфеты с шоколадной кремовой начинкой с 
добавлением цельного фундука. 

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,3

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c

340õ173õ25
ÃÎÑÒ

4570-2014 4 18  3+-

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

8

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

72

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

350õ185õ235

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,3

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c

340õ173õ25
ÃÎÑÒ

4570-2014 4 18  3+-

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

8

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

72

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

350õ185õ235
Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè

Òåìïåðàòóðà
õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,17

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c

272õ830õ23
ÃÎÑÒ

4570-2014 4 18  3+-

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

16

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

380õ285õ100 88

Набор конфет «Сливочная птичка»
Набор состоит из конфет со сбивными корпусами (суфле) с 
лимонным, шоколадным и ванильным вкусами.

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,3

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c

370õ100õ25
ÃÎÑÒ

4570-2014 2 18  3+-

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

16

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

48

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

285õ230õ220



Набор конфет
«Золотая серия»

Набор конфет
«Новосибирск с любовью»

Набор конфет
«Шоколадная коллекция»

Набор конфет
«Подарочный»

Двухъярусный набор конфет с начинками со вкусом крем-брюле, вишни, 
молочного крема, кофе, клубники со сливками, шоколада, сливок.

Двухъярусный набор конфет с начинками со вкусом капучино, крембрюле, 
вишни, шоколада, молочного крема, а так же конфет с дробленым 
фундуком, мягким грильяжем, конфет с кремовой шоколадной начинкой с 
цельным фундуком.

Двухъярусный набор конфет с начинками со вкусами крем-брюле, 
шоколад, конфеты мягкий грильяж, марципан в шоколаде с джемом со 
вкусом вишни, суфле в шоколаде, конфеты желейные со вкусом клюквы.

Двухъярусный набор конфет с помадными начинками со вкусом крем-
брюле, молочная начинка со вкусом кокоса, конфеты мягкий грильяж.
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Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,47 310õ240õ50
ÃÎÑÒ

4570-2014 3 18  3+-4 54325õ255õ220

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,38 310õ240õ50
ÃÎÑÒ

4570-2014 4 18  3+-4 54325õ255õ220 Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,43 310õ240õ50
ÃÎÑÒ

4570-2014 4 18  3+-4 54380õ255õ240

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,7 310õ240õ50
ÃÎÑÒ

4570-2014 4 18  3+-4 54325õ255õ220



Конфеты

К�лекц�
конфет 

Яркие вкусы…
Оригин�ьные рецептуры…

Нежные кр�овые 
начинки ...

Сочетан� т�ного 
шок�ада и фруктов …

Изысканное 
удов�ьствие! 

 



«Сливочная птичка»

Конфеты

«Еремеевская картошка»

«Грильяж в шоколаде»

Конфеты с помадной начинкой

Конфеты изготовлены из дробленого жареного 
арахиса, с добавлением карамели, покрытые 
шоколадной глазурью.

Классические конфеты со сбивным корпусом 
(суфле) с ванильным и шоколадным вкусом , 
покрытые шоколадной глазурью.
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Конфеты с комбинированным корпусом типа 
пралине , с добавлением печенья, какао- 
порошка, покрыто шоколадной глазурью.

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

2,5
ÃÎÑÒ

4570-2014 2 18  3+-380õ285õ100380õ285õ100 88

0,25 190õ190õ40
ÃÎÑÒ

4570-2014 18  3+-10 380õ285õ100 288

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

4
ÃÎÑÒ

4570-2014 3 18  3+-380õ285õ100380õ285õ100 64

0,25 190õ190õ40
ÃÎÑÒ

4570-2014 18  3+-10 380õ285õ100 388

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

2,5
ÃÎÑÒ

4570-2014 3 18  3+-380õ285õ100380õ285õ100 88

0,25 190õ190õ40
ÃÎÑÒ

4570-2014 18  3+-10 380õ285õ100 388

«Вишня»
Конфеты с начинкой со вкусом вишни

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

3
ÃÎÑÒ

4570-2014 4 18  3+-380õ285õ100380õ285õ100 90

0,25 190õ190õ40
ÃÎÑÒ

4570-2014 18  3+-10 380õ255õ115 490

«Шоколад»

Конфеты с начинкой со вкусом шоколада

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

3
ÃÎÑÒ

4570-2014 4 18  3+-380õ285õ100380õ285õ100 90

0,25 190õ190õ40
ÃÎÑÒ

4570-2014 18  3+-10 380õ255õ115 490

«Еремеевская картошка с
шоколадной начинкой»

Конфеты с комбинированным корпусом типа 

пралине, с добавлением печенья, какао- порошка, 

с нежной шоколадной начинкой внутри. 

Декорировано шоколадной глазурью.

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

2,5
ÃÎÑÒ

4570-2014 3 18  3+-380õ285õ100380õ285õ100 88

0,25 190õ190õ40
ÃÎÑÒ

4570-2014 18  3+-10 380õ285õ100 388



«Зорька»

«Молочный крем»
Конфеты с начинкой со вкусом кокоса и ванили

Конфета  с начинкой со вкусом сгущенного вареного 
молока.
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«Ореховое наслаждение»
Конфеты с начинкой со вкусом лесного ореха

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

3
ÃÎÑÒ

4570-2014 4 18  3+-380õ285õ100380õ285õ100 90

0,25 190õ190õ40
ÃÎÑÒ

4570-2014 18  3+-10 380õ255õ115 490

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

3
ÃÎÑÒ

4570-2014 4 18  3+-380õ285õ100380õ285õ100 90

0,25 190õ190õ40
ÃÎÑÒ

4570-2014 18  3+-10 380õ255õ115 490

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

3
ÃÎÑÒ

4570-2014 4 18  3+-380õ285õ100380õ285õ100 90

0,25 190õ190õ40
ÃÎÑÒ

4570-2014 18  3+-10 380õ255õ115 490

«Смородинка»
Конфеты с начинкой со вкусом смородины.

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

3
ÃÎÑÒ

4570-2014 4 18  3+-380õ285õ100380õ285õ100 90

0,25 190õ190õ40
ÃÎÑÒ

4570-2014 18  3+-10 380õ255õ115 490

«Облепиха»
Конфеты с начинкой со вкусом облепихи.

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

3
ÃÎÑÒ

4570-2014 4 18  3+-380õ285õ100380õ285õ100 90

0,25 190õ190õ40
ÃÎÑÒ

4570-2014 18  3+-10 380õ255õ115 490

Фрукты в шоколаде

«Ореховое лакомство с
джемом со вкусом вишни»

Конфеты с комбинированным корпусом на основе 
дробленого ореха, с джемом со вкусом вишни, 
покрыто шоколадной глазурью.

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

2,5
ÃÎÑÒ

4570-2014 4 18  3+-380õ285õ100380õ285õ100 88

0,26 190õ190õ40
ÃÎÑÒ

4570-2014 18  3+-10 380õ285õ100 488

«Малина»
Конфеты с начинкой со вкусом малины.

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

3
ÃÎÑÒ

4570-2014 4 18  3+-380õ285õ100380õ285õ100 90

0,25 190õ190õ40
ÃÎÑÒ

4570-2014 18  3+-10 380õ255õ115 490



«Чернослив в шоколаде с нугой»

«Курага в шоколаде с нугой»

«Чернослив в шоколаде»

Шоколад

Конфеты из цельного чернослив с добавлением 

грецкого ореха, покрыты шоколадной глазурью.

Конфеты на основе мякоти кураги с нугой, 
глазированные в темном шоколаде

Конфеты на основе мякоти чернослива с нугой, 
глазированные в темном шоколаде
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«Шоколад с помадно-сливочной начинкой»

«Шоколад с помадно-шоколадной начинкой»

«Молочный шоколад с молочной начинкой»

«Трюфели шоколадные»

Традиционные трюфели  покрытые натуральным 
какао-порошком.

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

2,5
ÃÎÑÒ

4570-2014 4 18  3+-380õ285õ100380õ285õ100

0,26 190õ190õ40
ÃÎÑÒ

4570-2014 18  3+-10 380õ285õ100 488

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

2,5
ÃÎÑÒ

4570-2014 4 18  3+-380õ285õ100380õ285õ100 88

0,26 190õ190õ40
ÃÎÑÒ

4570-2014 18  3+-10 380õ285õ100 488

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

2,5
ÃÎÑÒ

4570-2014 4 18  3+-380õ285õ100380õ285õ100

0,25 190õ190õ40
ÃÎÑÒ

4570-2014 18  3+-10 380õ285õ100 488

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

3
ÃÎÑÒ

4570-2014 4 18  3+-380õ285õ100380õ285õ100 90

0,26 190õ190õ40
ÃÎÑÒ

4570-2014 18  3+-10 380õ255õ115 490

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,045

Ðàçìåð øîó áîêñ

a

b c

175õ135õ680
ÃÎÑÒ

31721-2012 6 5-22

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

48

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

96

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

380õ285õ100

Êîë-âî øòóê
â ãðóï-îé óïàêîâêåÐàçìåð óïàêîâêè

150õ30õ15 24

Âåñ

1,08

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,045

Ðàçìåð øîó áîêñ

a

b c

175õ135õ680
ÃÎÑÒ

31721-2012 6 5-22

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

48

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

96

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

380õ285õ100

Êîë-âî øòóê
â ãðóï-îé óïàêîâêåÐàçìåð óïàêîâêè

150õ30õ15 24

Âåñ

1,08

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,045

Ðàçìåð øîó áîêñ

a

b c

175õ135õ680
ÃÎÑÒ

31721-2012 6 5-22

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

48

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

96

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

380õ285õ100

Êîë-âî øòóê
â ãðóï-îé óïàêîâêåÐàçìåð óïàêîâêè

150õ30õ15 24

Âåñ

1,08



Зефир

Ма��ад

 

на основе т�ько натурных 
ингредиентов- я�очного 
пектина , ягоды м�ины , 

черной �ородины, 
о�епихи, �юквы

 

Легкое, воздушное 
лак�ство

Зефир
               Ма��ад



Зефир, мармелад

«Мармелад
желейно-формовой»

«Зефир ванильный»

«Зефир в шоколаде»

«Зефир с ягодой малины»

«Зефир с ягодой чёрной
смородины»

Классический ванильный зефир.

Двухслойный мармелад со вкусом зеленого 
яблока и апельсина; клубники и апельсина.

Зефир на основе яблочного пектина с 
добавлением натуральной ягоды малины.

Зефир на основе яблочного пектина с 
добавлением натуральной ягоды черной 
смородины.

Классический ванильный зефир в шоколаде.
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«Зефир с клюквой»

«Зефир с облепихой»

Зефир на основе яблочного пектина с 
добавлением натуральной ягоды клюквы.

Зефир на основе яблочного пектина с 
добавлением натуральной ягоды облепихи.

Наш зефир и мармелад не только вкусный,

но и полезный, ведь в его состав входит яблочный пектин !

Этот уникальный ингредиент благотворно

влияет на организм человека,  придает ему сил

и энергии, а также помогает выводить из организма

вредные токсины!

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,3 120õ170õ55
ÃÎÑÒ

6441-2014 1 18  3+-48430õ310õ15512

2 380õ285õ100
ÃÎÑÒ

6441-2014 1 18  3+-88380õ285õ100

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,3 120õ170õ55
ÃÎÑÒ

6441-2014 1 18  3+-48430õ310õ15512

2 380õ285õ100
ÃÎÑÒ

6441-2014 1 18  3+-88380õ285õ100

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,3 120õ170õ55
ÃÎÑÒ

6441-2014 1 18  3+-48430õ310õ15512

2 380õ285õ100
ÃÎÑÒ

6441-2014 1 18  3+-88380õ285õ100

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,3 120õ170õ55
ÃÎÑÒ

6441-2014 1 18  3+-48430õ310õ15512

2 380õ285õ100
ÃÎÑÒ

6441-2014 1 18  3+-88380õ285õ100

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,3 120õ170õ55
ÃÎÑÒ

6441-2014 1 18  3+-48430õ310õ15512

2 380õ285õ100
ÃÎÑÒ

6441-2014 1 18  3+-88380õ285õ100

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,3 120õ170õ55
ÃÎÑÒ

6441-2014 1 18  3+-48430õ310õ15512

2 380õ285õ100
ÃÎÑÒ

6441-2014 1 18  3+-88380õ285õ100

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

1 192õ258õ54
ÃÎÑÒ

6442-2014 3 15  5+-415õ265õ29010 20

0,28 183õ93õ20 3 15  5+-48380õ285õ10024



К�лекц�
Печен�

 

На любой вкус !

Легкое, хрус�щее, 
рассыпчатое, с ра�ичн�и 

фруктово-ягодн�и 
начинк�и, вареной 

сгущенкой  и орех�и



«Вкус детства»
Песочное печенье со вкусом мёда, посыпанное 
сахаром.

Печенье сдобное

«Сливочное»
Песочное печенье в форме кольца, посыпанное 
сахарной пудрой.

«Топлёное молоко»
Песочное печенье со вкусом топленого молока. 

«Му-му»
Сдобное печенье со вкусом сгущенного молока.

«Бабушкина сдоба»
Сдобное домашнее печенье, декорировано 
сахаром и сахарной пудрой. 

«Овсяное печенье»
Классическое овсяное печенье на основе 
яблочного повидла и изюма.

«Шахматное»
Сочетание двух видов классического сливочного 
и шоколадного печенья. В шахматной форме. 

«Кокосанка»
Нежное печенье, изготовлено из мякоти кокоса.
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Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,3

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c

185õ230õ50 2 18  3+-

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

10

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

320õ230õ220

2,5 2 18  3+-415õ330õ305 20

ÒÓ 9131-
001-55465
528-2005

ÒÓ 9131-
001-55465
528-2005

365õ290õ90 3

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

2,5 6 18  3+-380õ255õ115
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

365õ290õ90 90

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,45

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c

185õ230õ50 6 18  3+-

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

10

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

380õ255õ240

2,5 6 18  3+-380õ255õ115

54

90

ÒÓ 9131-
001-55465
528-2005

ÒÓ 9131-
001-55465
528-2005

365õ290õ90

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

2 365õ290õ90 6 18  3+-415õ330õ3053 20
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

0,4 215õ145õ67 6 18  3+-35435õ360õ15010
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

2 365õ290õ90 6 18  3+-415õ330õ3053 20
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

0,4 215õ145õ67 6 18  3+-35435õ360õ15010
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,4 215õ145õ67 4 18  3+-54435õ360õ15010
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

2,5 365õ290õ90 4 18  3+-415õ330õ3053 20
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,4 185õ230õ50 3 18  3+-54380õ255õ24010
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

2,5 365õ290õ90 3 18  3+-415õ330õ3053 20
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,4 215õ145õ67 6 18  3+-35435õ360õ15010
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

2,5 365õ290õ90 6 18  3+-415õ330õ3053 20
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005
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«Монако»
Песочное печенье с добавлением кусочков 
шоколада.

«Султан с курагой»
Сдобное печенье с натуральной курагой и 
глазированным шоколадной глазурью дном.

«Искушение»
Сдобное печенье с добавлением джема со 
вкусом вишни.

«Шарм»
Сдобное печенье круглой формы с ароматной 
вишневой начинкой.

«Ракушка с маком»
Сдобное печенье в виде рулета с маковой 
начинкой.

«Вишнёвый аромат»
Сдобное печенье в виде палочки , с добавлением 
джема со вкусом вишни.

«Балетка»
Песочное печенье  в форме  цветочка, с 
добавлением фруктового джема.

«Черничное»
Сдобное печенье фигурной формы с 
добавлением джема со вкусом Черники.

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,4

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c

185õ230õ500 4 18  3+-

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

10

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

325õ255õ220

1 4 18  3+-292õ264õ66 240

ÒÓ 9131-
001-55465
528-2005

ÒÓ 9131-
001-55465
528-2005

292õ264õ66

54

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,4 215õ145õ67 6 18  3+-35435õ360õ15010
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

2,5 365õ290õ90 6 18  3+-415õ330õ3053 20
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,28 4 18  3+-60320õ230õ22010
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

230õ80õ35

2,5 365õ290õ90 4 18  3+-415õ330õ3053 20
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

2,5 365õ290õ90 6 18  3+-415õ330õ3053 20
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

0,7 6 18  3+-20415õ330õ30510
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

192õ258õ54

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,8 4 18  3+-20415õ265õ29010
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

192õ258õ54

0,32 4 18  3+-54325õ255õ22012
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

130õ235õ50

2,5 365õ290õ90 4 18  3+-415õ330õ3053 20
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,7 4 18  3+-20415õ265õ29010
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

192õ258õ54

0,4 4 18  3+-54325õ255õ22010
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

185õ230õ50

2,5 365õ290õ90 4 18  3+-415õ330õ3053 20
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,7 4 18  3+-20
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

192õ258õ54 10 415õ265õ290

0,44 4 18  3+-54325õ255õ22012
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

130õ235õ50

2,5 365õ290õ90 4 18  3+-20
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

3 415õ330õ305

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,8 4 18  3+-20415õ265õ29010
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

192õ258õ54

2,5 365õ290õ90 4 18  3+-415õ330õ3053 20
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005
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«Мулатка»
Песочное печенье с шоколадными кусочками и 
нежной шоколадной начинкой.

«Переплет»
Сдобное печенье в виде рулета, с нежной 
абрикосовой начинкой.

«Виньетка праздничная»
Песочное печенье с глазированным шоколадной 
глазурью дном и декорированное шоколадной 
глазурью.

«Прага»
Шоколадное печенье с глазированным 
шоколадной глазурью дном и декорированное 
шоколадной глазурью.

«Маковая палочка в шоколаде»
Песочное печенье с добавлением мака в форме 
фигурной палочки, глазированное шоколадной 
глазурью.

«Ретро»
Песочное печенье в форме кольца, 
глазированное шоколадной глазурью и 
декорированное белым шоколадом. 

«Ореховое сердце»
Песочное печенье в форме сердца, украшенное 
белой глазурью и дробленным орехом.

«Миндальное»
Песочное печенье со вкусом миндаля, в 
шоколадной глазури.

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

2,5 6 18  3+-415õ330õ305
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

365õ290õ90 203

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

2,5 6 18  3+-415õ330õ305
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

365õ290õ90 203

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

2,5 6 18  3+-415õ330õ305
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

365õ290õ90 203

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

2,5 365õ290õ90 4 18  3+-415õ330õ3053 20
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

0,7 4 18  3+-20415õ265õ29010
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

192õ258õ54

0,4 4 18  3+-54325õ255õ22010
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

185õ230õ50

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

2,5 365õ290õ90 4 18  3+-72
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

0,8 4 18  3+-20415õ265õ29010
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

192õ258õ54

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

2,5 365õ290õ90 6 18  3+-415õ330õ305 20
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

0,33 156,7õ140õ69,5 6 18  3+-80290õ190õ2606
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

2,5 365õ290õ90 6 18  3+-415õ330õ305 20
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

3

0,33 156,7õ140õ69,5 6 18  3+-80290õ190õ2606
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

3 365õ290õ90 6 18  3+-415õ330õ305 20
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

3

0,33 156,7õ140õ69,5 6 18  3+-42430õ310õ15512
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005
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«Арлетка»
Сдобное печенье с начинкой из вареной 
сгущенки с дробленным жаренным арахисом. 
Покрыто шоколадной глазурью.

«Ореховое в шоколаде»
Мягкое печенье с добавлением дробленого 
арахиса и какао, покрыто шоколадной 
глазурью.

«Страна
птичьего молока»

Сочетание нежного суфле, джема и песочного 
печенья, глазировано шоколадной глазурью. 

«Ассорти № 1»
В состав набора входит печенье "Балетка", 
"Смуглая Леди", "Миндальное".

«Ассорти № 2»
В состав набора входит печенье "Миндальное", "С 
корицей", "Виньетка", "Балетка", "Смуглая Леди".

«Дачное»

В состав набора входит печенье «Топленое 
молоко», «Му-Му». 

«К чаю»
В состав набора входит шоколадное печенье в 
форме фигурной палочки, покрытое сахарной 
пудрой,  фигурное печенье со вкусом вареной 
сгущенки.

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

3 2 18  3+-415õ330õ305
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

365õ290õ90 203

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,36 6 18  3+-290õ190õ260
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

156,7õ140õ69,5 806

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,7 6 18  3+-415õ265õ290
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

192õ258õ54 2010

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,8 6 18  3+-415õ265õ290
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

192õ258õ54 2010

Наборы печенья

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

2,5 365õ290õ90 2 18  3+-415õ330õ305 20
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

3

0,35 156,7õ140õ69,5 2 18  3+-42430õ310õ15512
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

3 365õ290õ90 2 18  3+-415õ330õ305 20
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

3

0,3 145õ114õ550 2 18  3+-88380õ255õ11512
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,8 6 18  3+-20415õ265õ29010
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

192õ258õ54

2,5 365õ290õ90 6 18  3+-20
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

3 415õ330õ305
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«Сладкая сказка»
Набор сахарного печенья. Два вида:  с 
глазированным дном и полностью покрыто 
шоколадной глазурью.

«Десертное с кокосом»
Сахарное печенье с мармеладом и кокосовой 
стружкой.

«Му-му»
Сахарное печенье с начинкой со вкусом 
топленого молока.

«День и ночь»
Сэндвич из сахарного печенья двух цветов со 
сливочной начинкой.

«Сливочное»
Сахарное печенье со сливочным вкусом.

Печенье сахарное

«Сырное»
Классическое сахарное печенье со вкусом сыра

«Ням-ням»
Сахарное печенье в форме фигурок зверей.

«Егоркина радость»
Сахарное печенье в форме фигурок зверей. Дно 
покрыто шоколадной глазурью.

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

4 6 18  3+-380õ285õ100
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

380õ285õ100 64

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

5 6 18  3+-380õ285õ100
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

380õ285õ100 64

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

1 6 18  3+-415õ330õ305
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

292õ264õ66 206

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

0,8 6 18  3+-415õ265õ290
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

192õ258õ54 2010

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

1 6 18  3+-415õ265õ290
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

192õ258õ54 2010

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

3 6 18  3+-380õ285õ100 88
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

1 6 18  3+-20415õ265õ29010
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

192õ258õ54

0,4 6 18  3+-380õ250õ210
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

225õ135õ35 54

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

1 6 18  3+-415õ265õ290
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

192õ258õ54 2010

3 6 18  3+-415õ330õ305
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

365õ290õ90 203

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

3 365õ290õ90 6 18  3+-415õ330õ3053 20
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

1 6 18  3+-20415õ265õ29010
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

192õ258õ54

0,2 6 18  3+-380õ285õ10012
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

145õ114õ55



- 40 - - 41 -

«Три чуда»
Сахарное печенье с мармеладом глазированное 
шоколадной глазурью.

«Тоффи с абрикосовой
начинкой»
Сахарное печенье круглой формы, наполненное 
конфитюром с кусочками фруктов. Печенье 
полностью глазированное шоколадной глазурью.

«Тоффи с малиновой
начинкой»
Сахарное печенье круглой формы, наполненное 
малиновым конфитюром. Печенье полностью 
глазированное шоколадной глазурью.

«Тоффи сливочное»
Сахарное печенье круглой формы, наполненное 
сливочно-ванильной начинкой. Печенье 
полностью глазированное шоколадной 
глазурью.

«Сэндвич со сливочной
начинкой»
Сэндвич из сахарного печенья со сливочной 
начинкой.

«Сэндвич с начинкой
пломбир»
Сэндвич из сахарного печенья со сливочной 
начинкой.

«Элиза»
Сахарное печенье со сливочной начинкой.

«Тоффи кофейное»
Сахарное печенье круглой формы, наполненное 
сливочно-ванильной начинкой с ароматом 
кофе. Печенье полностью глазированное 
шоколадной глазурью.

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

3 6 18  3+-380õ285õ100
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

380õ285õ100 88

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

3 6 18  3+-415õ330õ305
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

365õ290õ90 203

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

3 6 18  3+-415õ330õ305
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

365õ290õ90 203

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

3 6 18  3+-415õ330õ305
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

365õ290õ90 203

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

3 6 18  3+-415õ330õ305
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

365õ290õ90 203

«Сахарный микс»
Сахарное печенье двух цветов, посыпанное 
сахаром.

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,4

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c

185õ230õ50 18  3+-

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

10

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

325õ255õ220 654
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

«Тоффи ореховое»
Сахарное печенье круглой формы, наполненное 
сливочно-ванильной начинкой с дробленным 
арахисом. Печенье полностью глазированное 
шоколадной глазурью.

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

3 6 18  3+-415õ330õ305
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

365õ290õ90 203

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

3 365õ290õ90 6 18  3+-415õ330õ305 20
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

3

0,4 225õ135õ35 6 18  3+-54380õ250õ21012
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

3 380õ285õ100 6 18  3+-88
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

380õ285õ100

0,4 225õ135õ35 6 18  3+-54380õ255õ24012
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c
Êîë-âî â

ãîôðà òàðå
Êîë-âî ãîôðà òàðû

íà ïîääîíå
Ðàçìåð

ãîôðà òàðû

3 365õ290õ90 6 18  3+-20
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

3 415õ330õ305

1 6 18  3+-20415õ265õ29010
ÒÓ 9131-

001-55465
528-2005

192õ258õ54



С��ка

Снэки



«Чипсы со вкусом бекона»

«Чипсы картофельные
луковые кольца»

«Чипсы картофельные
со вкусом сыра»

«Чипсы картофельные
со вкусом холодца и хрена»

«Соломка Сибирская сладкая»
Сладкая соломка с нежным ванильным вкусом.

«Соломка Сибирская соленая»
Соленая соломка посыпана солью.

«Соломка с маком»
Сладкая соломка посыпанная маком.

Соломка Снэки

«Крабовые чипсы»
Пшеничные чипсы со вкусом краба.
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Картофельные чипсы со вкусом холодца с 
хреном.

Картофельные чипсы со вкусом сыра.

Картофельные чипсы со вкусом лука и сметаны.

Чипсы пшеничные со вкусом бекона.

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,5

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c

350õ300õ11
ÑÒÎ 554655
28-004-2017

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

2

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

435õ360õ150 5

0,07 195õ255õ50
ÑÒÎ 554655
28-004-2017

20

2034 600õ400õ400 5

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,2

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c

160õ225õ10
ÃÎÑÒ

4570-000 5

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

17

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

380õ255õ240

2 380õ285õ100
ÑÒÎ 554655
28-002-2014 5380õ285õ100

54

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,35

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c

180õ315õ20
ÃÎÑÒ

4570-000 5

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

15

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

380õ255õ240

2 380õ285õ100
ÑÒÎ 554655
28-002-2014 5380õ285õ100

54 25

25

25

25

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,2

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c

160õ225õ10
ÃÎÑÒ

4570-000 5

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

17

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

380õ285õ100

2 365õ290õ90
ÑÒÎ 554655
28-002-2014 5415õ330õ305

54

3

25

25

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,5

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c

350õ300õ11
ÑÒÎ 554655
28-004-2017

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

2

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

435õ360õ150 5

0,07 195õ255õ50
ÑÒÎ 554655
28-004-201734 600õ400õ400 5

20

20

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,5

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c

350õ300õ11
ÑÒÎ 554655
28-004-2017

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

2

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

435õ360õ150 5 20

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,5

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c

350õ300õ11
ÑÒÎ 554655
28-004-2017

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

2

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

435õ360õ150 5 20

Âèä óïàêîâêè Âåñ Ñðîê ãîäíîñòè
Òåìïåðàòóðà

õðàíåíèÿ

°ÑÃÎÑÒ/
ÒÓ/ÑÒÎ

0,5

Ðàçìåð óïàêîâêè

a

b c

350õ300õ11
ÑÒÎ 554655
28-004-2017

Êîë-âî â
ãîôðà òàðå

2

Êîë-âî ãîôðà òàðû
íà ïîääîíå

Ðàçìåð
ãîôðà òàðû

435õ360õ150 5 20
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Компания "Шоколадная Страна" предлагает изготовление кондитерских 

изделий в индивидуальной упаковке под заказ, а также выпускает продукцию 

под собственными марками.

Собственн� торгов� марка


